
IT-GB 10 23

PRAF-100V

456-091330-00

PENTOLA A VAPORE INDIRETTA

RIBALTAMENTO ELETTRICO

CON MESCOLAMENTO

E RAFFREDDAMENTO

INDIRECT STEAM BOILING PAN

ELECTRIC TILTING

WITH MIXING AND

COOLING

COSTRUZIONE ESTREMAMENTE ROBUSTA

RISCALDAMENTO A VAPORE INDIRETTO CON INTERCAPEDINE

SISTEMA DI RAFFREDDAMENTO DA COLLEGARE AL

RAFFREDDATORE D'ACQUA REMOTO

ELETTRONICI CON PANNELLO TOUCH SCREEN

RELE' CONTROLLO FASI

VALVOLA DI SICUREZZA INTERCAPEDINE CON MANOMETRO

COSTRUZIONE IN ACCIAIO INOX AISI 304

VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 316 CON FONDO RAGGIATO.

ELEVATISSIMA RESA TERMICA

CARICO AUTOMATICO ACQUA INTERCAPEDINE

DI INVERSIONE

CENTINAIA DI COMBINAZIONI DI PROGRAMMAZIONE DI

COTTURA, FINO A 100 RICETTE MEMORIZZABILI

BRACCI MESCOLATORI CON RASCHIATOI SUL FONDO E SULLE

PARETI DELLA VASCA

RIBALTAMENTO ELETTRICO CON MOTORIDUTTORE

ALTA QUALITA' DEI MATERIALI

LA SERIE PRAF-V DISPONE DI CAPACITA' DA 110 A 330LT

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E CAPACITA' VEDERE RETRO

HEAVY DUTY CONSTRUCTION

INDIRECT HEATING WITH STEAM JACKET

REFRIGERATING SYSTEM TO BE CONNECTED TO

REMOTE WATER COOLER

ELECTRONIC CONTROL WITH TOUCH SCREEN PANEL

ELECTRONIC PHASES CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH SAFETY PROBE PLACED

UNDER THE TANK AND CORE TEMPERATURE PROBE

WATER JACKET SAFETY VALVE WITH MANOMETER

AISI 304 STAINLESS STEEL CONSTRUCTION

TOTALLY STAINLESS STEEL AISI 316 TANK  WITH

RAYED BOTTOM. VERY HIGH THERMAL EFFICIENCY

WATER JACKET WATER AUTOMATIC LOAD

ADJUSTABLE SPEED AND AUTOMATIC REVERSE

HUNDREDS OF COOKING COMBINATION PROGRAMS,

UP TO 100 SAVED RECIPES

MIXING ARMS WITH SCRAPERS ON THE BOTTOM AND

ON THE SIDE OF THE TANK

INDIRECT COOKING WITH MIXING

ELECTRIC TILTING BY MOTOR REDUCER

HIGH QUALITY MATERIALS

PRAF-V  SERIES HAS CAPACITY FROM 110 TO 330LTS

FOR MORE INFORMATION AND CAPACITY SEE

OVERLEAF

PRINCIPALI APPLICAZIONI: ZUPPE, POLENTA, BUDINI E GELATINE, BESCIAMELLA, CREME, SALSE, PASTA,

RISO, PURE' DI PATATE, LEGUMI

MAIN APPLICATIONS: SOUPES, POLENTA, PUDDING, WHITE SAUCE, CREAM, SAUCES, PASTA, RICE, MASHED

POTATOES, LEGUMES



GRUPPO VALVOLA DI SICUREZZA

SAFETY VALVES GROUP



IT-GB 10 23

PRAF-150V

456-091335-00

PENTOLA A VAPORE INDIRETTA

RIBALTAMENTO ELETTRICO

CON MESCOLAMENTO

E RAFFREDDAMENTO

INDIRECT STEAM BOILING PAN

ELECTRIC TILTING

WITH MIXING AND

COOLING

COSTRUZIONE ESTREMAMENTE ROBUSTA

RISCALDAMENTO A VAPORE INDIRETTO CON INTERCAPEDINE

SISTEMA DI RAFFREDDAMENTO DA COLLEGARE AL

RAFFREDDATORE D'ACQUA REMOTO

ELETTRONICI CON PANNELLO TOUCH SCREEN

RELE' CONTROLLO FASI

VALVOLA DI SICUREZZA INTERCAPEDINE CON MANOMETRO

COSTRUZIONE IN ACCIAIO INOX AISI 304

VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 316 CON FONDO RAGGIATO.

ELEVATISSIMA RESA TERMICA

CARICO AUTOMATICO ACQUA INTERCAPEDINE

DI INVERSIONE

CENTINAIA DI COMBINAZIONI DI PROGRAMMAZIONE DI

COTTURA, FINO A 100 RICETTE MEMORIZZABILI

BRACCI MESCOLATORI CON RASCHIATOI SUL FONDO E SULLE

PARETI DELLA VASCA

RIBALTAMENTO ELETTRICO CON MOTORIDUTTORE

ALTA QUALITA' DEI MATERIALI

LA SERIE PRAF-V DISPONE DI CAPACITA' DA 110 A 330LT

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E CAPACITA' VEDERE RETRO

HEAVY DUTY CONSTRUCTION

INDIRECT HEATING WITH STEAM JACKET

REFRIGERATING SYSTEM TO BE CONNECTED TO

REMOTE WATER COOLER

ELECTRONIC CONTROL WITH TOUCH SCREEN PANEL

ELECTRONIC PHASES CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH SAFETY PROBE PLACED

UNDER THE TANK AND CORE TEMPERATURE PROBE

WATER JACKET SAFETY VALVE WITH MANOMETER

AISI 304 STAINLESS STEEL CONSTRUCTION

TOTALLY STAINLESS STEEL AISI 316 TANK  WITH

RAYED BOTTOM. VERY HIGH THERMAL EFFICIENCY

WATER JACKET WATER AUTOMATIC LOAD

ADJUSTABLE SPEED AND AUTOMATIC REVERSE

HUNDREDS OF COOKING COMBINATION PROGRAMS,

UP TO 100 SAVED RECIPES

MIXING ARMS WITH SCRAPERS ON THE BOTTOM AND

ON THE SIDE OF THE TANK

INDIRECT COOKING WITH MIXING

ELECTRIC TILTING BY MOTOR REDUCER

HIGH QUALITY MATERIALS

PRAF-V  SERIES HAS CAPACITY FROM 110 TO 330LTS

FOR MORE INFORMATION AND CAPACITY SEE

OVERLEAF

PRINCIPALI APPLICAZIONI: ZUPPE, POLENTA, BUDINI E GELATINE, BESCIAMELLA, CREME, SALSE, PASTA,

RISO, PURE' DI PATATE, LEGUMI

MAIN APPLICATIONS: SOUPES, POLENTA, PUDDING, WHITE SAUCE, CREAM, SAUCES, PASTA, RICE, MASHED

POTATOES, LEGUMES



GRUPPO VALVOLA DI SICUREZZA

SAFETY VALVES GROUP



IT-GB 10 23

PRAF-220V

456-091340-00

PENTOLA A VAPORE INDIRETTA

RIBALTAMENTO ELETTRICO

CON MESCOLAMENTO

E RAFFREDDAMENTO

INDIRECT STEAM BOILING PAN

ELECTRIC TILTING

WITH MIXING AND

COOLING

COSTRUZIONE ESTREMAMENTE ROBUSTA

RISCALDAMENTO A VAPORE INDIRETTO CON INTERCAPEDINE

SISTEMA DI RAFFREDDAMENTO DA COLLEGARE AL

RAFFREDDATORE D'ACQUA REMOTO

ELETTRONICI CON PANNELLO TOUCH SCREEN

RELE' CONTROLLO FASI

VALVOLA DI SICUREZZA INTERCAPEDINE CON MANOMETRO

COSTRUZIONE IN ACCIAIO INOX AISI 304

VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 316 CON FONDO RAGGIATO.

ELEVATISSIMA RESA TERMICA

CARICO AUTOMATICO ACQUA INTERCAPEDINE

DI INVERSIONE

CENTINAIA DI COMBINAZIONI DI PROGRAMMAZIONE DI

COTTURA, FINO A 100 RICETTE MEMORIZZABILI

BRACCI MESCOLATORI CON RASCHIATOI SUL FONDO E SULLE

PARETI DELLA VASCA

RIBALTAMENTO ELETTRICO CON MOTORIDUTTORE

ALTA QUALITA' DEI MATERIALI

LA SERIE PRAF-V DISPONE DI CAPACITA' DA 110 A 330LT

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E CAPACITA' VEDERE RETRO

HEAVY DUTY CONSTRUCTION

INDIRECT HEATING WITH STEAM JACKET

REFRIGERATING SYSTEM TO BE CONNECTED TO

REMOTE WATER COOLER

ELECTRONIC CONTROL WITH TOUCH SCREEN PANEL

ELECTRONIC PHASES CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH SAFETY PROBE PLACED

UNDER THE TANK AND CORE TEMPERATURE PROBE

WATER JACKET SAFETY VALVE WITH MANOMETER

AISI 304 STAINLESS STEEL CONSTRUCTION

TOTALLY STAINLESS STEEL AISI 316 TANK  WITH

RAYED BOTTOM. VERY HIGH THERMAL EFFICIENCY

WATER JACKET WATER AUTOMATIC LOAD

ADJUSTABLE SPEED AND AUTOMATIC REVERSE

HUNDREDS OF COOKING COMBINATION PROGRAMS,

UP TO 100 SAVED RECIPES

MIXING ARMS WITH SCRAPERS ON THE BOTTOM AND

ON THE SIDE OF THE TANK

INDIRECT COOKING WITH MIXING

ELECTRIC TILTING BY MOTOR REDUCER

HIGH QUALITY MATERIALS

PRAF-V  SERIES HAS CAPACITY FROM 110 TO 330LTS

FOR MORE INFORMATION AND CAPACITY SEE

OVERLEAF

PRINCIPALI APPLICAZIONI: ZUPPE, POLENTA, BUDINI E GELATINE, BESCIAMELLA, CREME, SALSE, PASTA,

RISO, PURE' DI PATATE, LEGUMI

MAIN APPLICATIONS: SOUPES, POLENTA, PUDDING, WHITE SAUCE, CREAM, SAUCES, PASTA, RICE, MASHED

POTATOES, LEGUMES



GRUPPO VALVOLA DI SICUREZZA

SAFETY VALVES GROUP



IT-GB 10 23

456-091345-00

COSTRUZIONE ESTREMAMENTE ROBUSTA

RISCALDAMENTO A VAPORE INDIRETTO CON INTERCAPEDINE

SISTEMA DI RAFFREDDAMENTO DA COLLEGARE AL

RAFFREDDATORE D'ACQUA REMOTO

ELETTRONICI CON PANNELLO TOUCH SCREEN

RELE' CONTROLLO FASI

VALVOLA DI SICUREZZA INTERCAPEDINE CON MANOMETRO

COSTRUZIONE IN ACCIAIO INOX AISI 304

VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 316 CON FONDO RAGGIATO.

ELEVATISSIMA RESA TERMICA

CARICO AUTOMATICO ACQUA INTERCAPEDINE

DI INVERSIONE

CENTINAIA DI COMBINAZIONI DI PROGRAMMAZIONE DI

COTTURA, FINO A 100 RICETTE MEMORIZZABILI

BRACCI MESCOLATORI CON RASCHIATOI SUL FONDO E SULLE

PARETI DELLA VASCA

RIBALTAMENTO ELETTRICO CON MOTORIDUTTORE

ALTA QUALITA' DEI MATERIALI

LA SERIE PRAF-V DISPONE DI CAPACITA' DA 110 A 330LT

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E CAPACITA' VEDERE RETRO

HEAVY DUTY CONSTRUCTION

INDIRECT HEATING WITH STEAM JACKET

REFRIGERATING SYSTEM TO BE CONNECTED TO

REMOTE WATER COOLER

ELECTRIC LID TILTING  WITH TWO-HANDED SAFETY

CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH TOUCH SCREEN PANEL

ELECTRONIC PHASES CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH SAFETY PROBE PLACED

UNDER THE TANK AND CORE TEMPERATURE PROBE

WATER JACKET SAFETY VALVE WITH MANOMETER

AISI 304 STAINLESS STEEL CONSTRUCTION

TOTALLY STAINLESS STEEL AISI 316 TANK  WITH

RAYED BOTTOM. VERY HIGH THERMAL EFFICIENCY

WATER JACKET WATER AUTOMATIC LOAD

ADJUSTABLE SPEED AND AUTOMATIC REVERSE

HUNDREDS OF COOKING COMBINATION PROGRAMS,

UP TO 100 SAVED RECIPES

MIXING ARMS WITH SCRAPERS ON THE BOTTOM AND

ON THE SIDE OF THE TANK

INDIRECT COOKING WITH MIXING

ELECTRIC TILTING BY MOTOR REDUCER

HIGH QUALITY MATERIALS

PRAF-V  SERIES HAS CAPACITY FROM 110 TO 330LTS

FOR MORE INFORMATION AND CAPACITY SEE

OVERLEAF

PENTOLA A VAPORE INDIRETTA

RIBALTAMENTO ELETTRICO

CON MESCOLAMENTO

E RAFFREDDAMENTO

INDIRECT STEAM BOILING PAN

ELECTRIC TILTING

WITH MIXING AND

COOLING

PRINCIPALI APPLICAZIONI: ZUPPE, POLENTA, BUDINI E GELATINE, BESCIAMELLA, CREME, SALSE, PASTA,

RISO, PURE' DI PATATE, LEGUMI

MAIN APPLICATIONS: SOUPES, POLENTA, PUDDING, WHITE SAUCE, CREAM, SAUCES, PASTA, RICE, MASHED

POTATOES, LEGUMES

PRAF-330V



GRUPPO VALVOLA DI SICUREZZA

SAFETY VALVES GROUP



IT-GB 03 22

PRAF-500V PRAF-600V

456-091300-00

COSTRUZIONE ESTREMAMENTE ROBUSTA

RISCALDAMENTO A VAPORE INDIRETTO CON INTERCAPEDINE

SISTEMA DI RAFFREDDAMENTO DA COLLEGARE AL

RAFFREDDATORE D'ACQUA REMOTO

ELETTRONICI CON PANNELLO TOUCH SCREEN

RELE' CONTROLLO FASI

VALVOLA DI SICUREZZA INTERCAPEDINE CON MANOMETRO

COSTRUZIONE IN ACCIAIO INOX AISI 304

VASCA IN ACCIAIO INOX AISI 316 CON FONDO RAGGIATO.

ELEVATISSIMA RESA TERMICA

CARICO AUTOMATICO ACQUA INTERCAPEDINE

DI INVERSIONE

CENTINAIA DI COMBINAZIONI DI PROGRAMMAZIONE DI

COTTURA, FINO A 100 RICETTE MEMORIZZABILI

BRACCI MESCOLATORI CON RASCHIATOI SUL FONDO E SULLE

PARETI DELLA VASCA

RIBALTAMENTO ELETTRICO CON MOTORIDUTTORE

ALTA QUALITA' DEI MATERIALI

LA SERIE PRAF-V DISPONE DI CAPACITA' DA 110 A 600LT

PER ULTERIORI INFORMAZIONI E CAPACITA' VEDERE RETRO

HEAVY DUTY CONSTRUCTION

INDIRECT HEATING WITH STEAM JACKET

REFRIGERATING SYSTEM TO BE CONNECTED TO

REMOTE WATER COOLER

ELECTRIC LID TILTING  WITH TWO-HANDED SAFETY

CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH TOUCH SCREEN PANEL

ELECTRONIC PHASES CONTROL

ELECTRONIC CONTROL WITH SAFETY PROBE PLACED

UNDER THE TANK AND CORE TEMPERATURE PROBE

WATER JACKET SAFETY VALVE WITH MANOMETER

AISI 304 STAINLESS STEEL CONSTRUCTION

TOTALLY STAINLESS STEEL AISI 316 TANK  WITH

RAYED BOTTOM. VERY HIGH THERMAL EFFICIENCY

WATER JACKET WATER AUTOMATIC LOAD

ADJUSTABLE SPEED AND AUTOMATIC REVERSE

HUNDREDS OF COOKING COMBINATION PROGRAMS,

UP TO 100 SAVED RECIPES

MIXING ARMS WITH SCRAPERS ON THE BOTTOM AND

ON THE SIDE OF THE TANK

INDIRECT COOKING WITH MIXING

ELECTRIC TILTING BY MOTOR REDUCER

HIGH QUALITY MATERIALS

PRAF-V  SERIES HAS CAPACITY FROM 110 TO 600LTS

FOR MORE INFORMATION AND CAPACITY SEE

OVERLEAF

PENTOLA A VAPORE INDIRETTA

RIBALTAMENTO ELETTRICO

CON MESCOLAMENTO

E RAFFREDDAMENTO

INDIRECT STEAM BOILING PAN

ELECTRIC TILTING

WITH MIXING AND

COOLING

PRINCIPALI APPLICAZIONI: ZUPPE, POLENTA, BUDINI E GELATINE, BESCIAMELLA, CREME, SALSE, PASTA,

RISO, PURE' DI PATATE, LEGUMI

MAIN APPLICATIONS: SOUPES, POLENTA, PUDDING, WHITE SAUCE, CREAM, SAUCES, PASTA, RICE, MASHED

POTATOES, LEGUMES



GRUPPO VALVOLA DI SICUREZZA

SAFETY VALVES GROUP


